Die cremige und dank ihrer verschiedenen Gewiirze und Krautern
geschmackvolle Cajun-Sauce entfiihrt Ihre Geschmacksknospen auf eine
Reise nach Louisiana. Im Handumdrehen heizt sie aufgetischten Gerichten
und Snacks ein.

o
IMMER EINEN gedc/zmacb VORAUS!

- Paprika, Kirbis, Mais, Ananas, Karotten, Gurke, Zwiebel, Apfel, Mango
- Huhn, Garnelen, Seefisch, Rindfleisch, Schweinefleisch, Lammfleisch

- Rote Bohnen, Kartoffeln, Reis, Nudeln

- Cheddar, Emmentaler, Frischkase, Feta-Kase

- Roastbeef mit Kartoffeln und Kirbis mit Cajun-Sauce getoppt

- Hahnchen-Burger mit Cajun-Sauce, mariniertes Gemuse, Ananas und Cheddar-
Kase

- Wrap mit Thunfisch und Cajun-Sauce dazu knackiges Gemiuse

- Gerostetes Brot, Cajun-Sauce, rote Bohnen, Hahnchenstreifen

- Reissalat, Mais, Paprika, Schalotten, Cajun-Olivend6l-Dressing

- 950g Flasche

- 12 Flaschen im Karton

- 9 Monate ungekihlt lagerfahig

- Nach dem Offnen 3 Wochen kiihl aufbewahren
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